Vorspeisen

Mit roter Bete und Gin gebeizter Lachs an Dill-Senfsauce
eingelegter Rettich und Salatbouquet

Hausgemachte Ganseleberterrine mit Holunderblitengelee,

Salatbouquet und Briochetoast
Dazu ein Glas Achkarrer Schlossberg ,Bestes Fass“ Rulander Eiswein 5cl

Vitello Tonnato — feine Scheiben vom Kalbsriicken mit Thunfischsauce-,
Kaperndpfel, Salbei und schwarzer Pfeffer an Feldsalat

Unsere veqane/vegetarische Vorspeise:

Feldsalat mit gerdsteten Kurbiskernen, gebratenen Kirbisspalten,
Schalottenmarmelade und Kirbis-Currychutney
Flir vegetarisch essenden Gdste: mit gebratenem Ziegenkase

Zwischengericht

Hechtkl6Rchen auf Blattspinat und Rieslingsauce

Gambas Don Alfredo — pikant gewdirzt mit Zwiebel-Knoblauch-Chilibutter
Suppen

Kraftbrihe mit Fladle
Klare Ochsenschwanzsuppe mit Sherry

Unsere Fischgerichte

Winterkabeljau mit Meerrettich-Senfkruste iberbacken an gediinstetem Wirsing,
Tomaten-Schnittlauchsahne und Fondantkartoffeln

Der Kiichenchef empfiehlt:
Gambas Don Alfredo mit Spaghetti aus dem Parmesan
-parfimiert mit weillem Triffeldl- und Blattsalat

Veganer/Vegetarischer Hauptgang

Erdnuss-Kurbiscurry
mit Trauben, gebratenem Paprika, Maiskolbchen und Nuss-Rosinenreis
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Unsere Fleischklassiker

Die Spezialitdt des Hauses:
Rosa gebratenes Rehniisschen auf Wacholderrahmsauce
mit Rosmarinapfel, Preiselbeeren, Pilzen, Gemisebouquet und Kirbis-Kartoffelplree

Kross gebratene Barbarie-Ente mit Entenjus,
glasierten Maronen, Bratapfel, Rotkraut und Semmelknodel

Rosa gebratenes EntrecOte mit Krauterbutter,
Grilltomate, Pommes Frites und buntem Salatteller

Das Lieblingsgericht unserer Gdste:
Badisches Rahmt&pfle—Schweinefiletmédaillons
mit frischen Pilzen, hausgemachten Spatzle und buntem Salatteller

Rosa gebratenes Kalbsriickensteak mit Morchelrahmsauce,
GemduUsevariation und hausgemachten Spatzle

SiiRes Finale

SchloRberg-Bémble -Kirschwasserbémble-
mit Sauerkirschen, Kirschwasser und Sahne

Creme bralée mit Joghurt-Limonensorbet und Orangenfilets
Gratiniertes Passionsfruchtparfait
auf Himbeercoulis mit Sorbet und frischen Friichten

Schokoladentortchen ,,Opéra“ auf Knusperboden
mit Aprikosenragout und Cassis-Sorbet

Sorbet-Variation - 3 Kugeln Sorbet mit frischen Frichten

Bitte beachten Sie, dass wir ein Serviceentgelt von 3,50 € berechnen, wenn Sie sich ein Gericht teilen.

Wenn Sie unter Allergien oder Lebensmittelunvertraglichkeiten leiden, wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal
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und / oder fragen Sie nach unserer Allergentabelle, in welcher die 14 Hauptallergene in unseren Speisen aufgefihrt sind.

1) mit Farbstoff

2) mit Konservierungsstoff 6) geschwarzt

3) mit SUBungsmittel 7) enthélt eine Phenylalaninquelle
4) mit Phosphat 8) coffeinhaltig

5) mit Antioxidationsmittel mit Geschmacksverstarker

9) chininhaltig



