
Wenn Sie unter Allergien oder Lebensmittelunverträglichkeiten leiden, wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal 
und/oder fragen Sie nach unserer Allergentabelle, in welcher die 14 Hauptallergene in unseren Speisen aufgeführt sind. 

Alle Preise in € und inklusive der seit dem 1.1.2024 geltenden gesetzlichen Mehrwertsteuer von 19% 

M i t t a g s m e n u s  
nur gültig am jeweiligen Tag des Aushangs 
von 12:00 bis 16:30 Uhr (letzte Bestellung) 

Klare Kürbissuppe mit Grießklößchen 

 

Menu 1 
Tomaten- Ricotta- Tortellini  

Karotten / Schwarzwurzelgemüse  
Parmesancrème 

42,00 

Menu 2 
Rehragout badische Art / Wacholdersauce 

frische Pilze / Preiselbeeren 
hausgemachte Spätzle / bunter Salatteller 

44,00 

Menu 3 
Osso Bucco – Geschmorte Kalbshaxenscheiben  

Gremolata / Brokkoli  
kremige Polenta 

46,00 

Menu 4 
In Thymianbutter gebratenes Doraden- & Lachsmédaillon 

Rieslingsauce / Brokkoli / glasierte Rote Bete 
Selleriepüree 

48,00 

 

Mascarponemousse / Früchte im Glas / Sauerrahmeis / Nougatsauce 

 
Tagesempfehlungen 

Rosa gebratenes Entrecôte  
Kräuterbutter / Grilltomate / Pommes Frites / bunter Salatteller 38,00 

Wiener Schnitzel von der Kalbsnuss  
Kalbsjus / Pommes frites / bunter Salatteller 34,00 

 

 

Bitte beachten Sie, dass wir ein Serviceentgelt von 4,00 € berechnen, wenn Sie sich ein Gericht teilen. 

 

 

Unsere Apéritifempfehlung 
 

Hugo alkoholfrei 
4 cl HolunderBlütenWunder 

15 cl Tonic / 5 cl Soda / Minze & Limettenscheibe 
7,80 

Lillet Birne 
4 cl Lillet / Birnensaft / Tonic 

Zimt & Rosmarin 
8,80 


