
A b e n d m e n u  

Röllchen von Roastbeef und Zucchini 
mit Tomatenvinaigrette 

und Frühlingssalat 
 

Schaumiges Fischsüppchen 
mit Edelfischen und Gemüse 

 
Rosa gebratenes Kalbsrückensteak 

mit Mengener Stangenspargel,  
Sauce Hollandaise und Kratzete 

 
Vanilleparfait mit Rhabarber, 

Erdbeeren und Joghurteis 

69,00 

F i s c h m e n u  

Mit Kräutern und Knoblauch gebratener Pulpo, 
gegrillte Paprika, Oliven  

und Frühlingssalate 
 

Schaumiges Fischsüppchen 
mit Edelfischen und Gemüse 

 
Seeteufel und Gambas in Thymianbutter gebraten 

mit Rieslingsauce, Mengener Stangenspargel 
und Rissoléekartoffeln 

 
Vanilleparfait mit Rhabarber, 

Erdbeeren und Joghurteis 
69,00 

V e g e t a r i s c h e s  M e n u  

Frühlingssalate mit Bärlauch-Quarkmousse, Tomatenmarmelade, Oliven und Radieschen 
 

Katalanischer Spinat mit Rosinen, Knoblauch, 
Pinienkernen und feinem Olivenöl 

 
Gebratene Grünkernküchlein mit glacierter Roter Beete, 

Pastinaken und Karotten, Schnittlauchsahne und frischem Meerrettich 
 

Vanilleparfait mit Rhabarber, 
Erdbeeren und Joghurteis 

47,00 

V o r s p e i s e n  

Schaumiges Fischsüppchen mit Edelfischen und Gemüse 11,00 

Gebratene Jakobsmuscheln auf Blattspinat und Safransahne 18,00 

Shrimpssalat mit Avocado, Champignons, Tomate  

und Frühlingslauch in leichter Vinaigrette an Salatbouquet 17,00 

H a u p t g e r i c h t e  

Pariser Filet Pfeffersteak mit Pfefferbéarnaise, 
grünen Bohnen, Pommes Frites und buntem Salatteller 36,00 

Seeteufel und Gambas in Thymianbutter gebraten 

mit Rieslingsahne, Mengener Stangenspargel und Rissoléekartoffeln 36,00 

Rosa gebratenes Lammnüsschen in der Kräuterkruste „provençale“  

mit Böhnchen und Kartoffelgratin 29,00 

Für zwei Personen 

Mit Kräutern und Knoblauch rosa gebratene Rinderhochrippe  

mit Sauce Béarnaise, Tomaten, Mengener Stangenspargel und Rissoléekartoffeln 69,00 


